
Menús 
Cóctel



CÓCTEL 1
Selección de vinos blancos y tintos, vermouth, cerveza y refrescos

Aperitivos fríos
Crujiente de tartar de pescado de llotja del Grao con toques picantes

Focaccia de hierbas del monte con escalivada y olivada del Penyagolosa

Aperitivos calientes
Croqueta de puchero

Mini quiche de champiñones y lardones de bacón

25,00 €

CÓCTEL 2
Selección de vinos blancos y tintos, vermut, cerveza y refrescos

Aperitivos Fríos
Crujiente de tartar de pescado de llotja del Grao con toques picantes

Focaccia de hierbas del monte con escalivada y olivada del Penyagolosa
Boquerón marinado en vermut y tomate confitado

Aperitivos calientes
Croqueta de puchero

Mini quiche de champiñones y lardones de bacón
Ravioli de requesón de Almazora, manzana y pesto de almendras

32,00 €



CÓCTEL 3
(mínimo 20 personas)

Selección de vinos blancos y tintos, vermut, cerveza y refrescos

Aperitivos fríos
Jamón ibérico de cebo, pan tostado y tomate rallado

Crujiente de tartar de pescado de llotja del Grao con toques picantes
Focaccia de hierbas del monte con escalivada y olivada del Penyagolosa

Boquerón marinado en vermut y tomate confitado

Aperitivo calientes
Patata crujiente brava
Croqueta de puchero

Mini quiche de champiñones y lardones de bacón
Ravioli de requesón de Almazora, manzana y pesto de almendras

Tempura de langostinos

Dulces
Selección de trufas y mini pastelería casera

Cafés e infusiones

40,00 €

Para complementar la oferta añade un arrocito emplatado en sala 
a elegir +3€

Arrossejat de Castelló
Paella valenciana deshuesada

Arrocito de verduras de temporada

IVA INCLUIDO

Información y reservas
964 20 10 10 

eventos@hotelluz.com 


