
Menús empresas



Segundo a elegir 

Arroz meloso del aQua 
(sepia, langostinos y alcachofas) 

Rissotto de verduras y crema de coliflor trufada 

Arroz cremoso de manitas, chalotas y chipotle 

Arrossejat de calamar, gambas y verduras de temporada (máximo 30 personas)

Postre a elegir 

Ensalada de frutas "Coca de castelló" 
(patata confitada helado de turrón y espuma de yema) 

Nuestra versión de tarta whisky 

Torrija con leche especiada chocolate y helado de horchata

Los Menús incluyen agua, refrescos, cerveza, vino blanco , tinto, cafés e infusiones 

Compuesto de un primero, un segundo y un postre (lo mismo para todos)

Primero a elegir 

Ensalada de patata, puerro asado, piparras encurtidas y cecina 

Ensalada de cebolla tierna, emulsión de almendras y atún marinado 

Nuestro esgarraet 

(bacalao desmigado, pimiento rojo asado, cebolla caramelizada y olivada negra) 

Ensalada de boniato asado, tomate a la estufa, pesto pistacho y pan sardo

Elige el mismo menú para todos 

Menú Arroz 38,00€



Postre a elegir 

Ensalada de frutas  

"Coca de castelló" 
(patata confitada helado de turrón y espuma de yema) 

Nuestra versión de tarta whisky 

Torrija con leche especiada chocolate y helado de horchata

Los Menús incluyen agua, refrescos, cerveza, vino blanco, tinto, cafés e infusiones 

Información y reservas
964 20 10 10 

eventos@hotelluz.com 

Menú 40,00€
Compuesto de un primero, un segundo y un postre (lo mismo para todos)

Primero a elegir 

Ensalada de patata, puerro asado, piparras encurtidas y cecina 

Ensalada de cebolla tierna, emulsión de almendras y atún marinado 

Nuestro esgarraet 

(bacalao desmigado, pimiento rojo asado, cebolla caramelizada y olivada negra) 

Ensalada de boniato asado, tomate a la estufa, pesto pistacho y pan sardo

Segundos a elegir

All i pebre de bacoreta del grao, patatas confitadas

Lomos de caballla, pisto de verduras rojo y aguacate a la llama

Pastela de setas y calabaza con salsa de yogurt

Moussaka de conejo confitado con salsa de tomate y soja

Costillar de cerdo en baja temperatura y asado con toques picantes, 

maíz a la llama y su jugo


